Tipologia confezione

Grissini integrali

FARINA
INTEGRALE

ACINATA A PIETHA
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Note descrittive

La nostra storia ci ha portatodexgenni alla selezione di farine straordinarie, inete
a pietra, dai profumi unici. Il poco sale utilizaat rigorosamente di salgemma e
proviene dalle cave delle magnifiche terre delkiligi
Lunghe lievitazioni di lieviti naturali di pasta oha, da noi coltivati, conferiscono ai

nostri grissini fragranze uniche e vengono stirat ad uno a mano dai nostri maestfi

panettieri. Tutte le scelte da noi operate ved@mapse, quali priorita, i valori “salutd
benessere”.

Ingredienti Ingredienti: farina integrale djrano tenero macinata a pietra 78,5%, lievito naturale
10% (farina digrano tenero tipo “0”, acqua), olio extravergine d'oliv&e, sale di
salgemma delle cave di Sicilia, aroma natural®sinarino

Allergeni Contiene grano. Puod contenere tracce didode e di semi di sesamo.

codice prodotto 005 520

codice ean 8013291055217

peso netto confezione 150 g

dimensioni confezione (b xhxp) cm 11,5 x 202 X

N° pezzi per scatola 9

Dimensioni scatola (b xhxp) cm 35,5 x 22 x 20

Peso netto scatola 1,35 Kg

Peso lordo scatola 1,87 Kg

Modalita di confezionamento

sacchetto contenutmibax di cartone

Lotto di produzione

corrisponde alla data di prodagi

Schelf-life

10 mesi

Modalita di conservazione

Conservare in luogo fresesciutto

Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto

Valore energetico

1612 Kj / 383 Kcal

Grassi 8,4 ¢

di cui saturi 1 g
Carboidrati 62 ¢

di cui zuccheri 19 g
Fibre 79
Proteine 10,9 ¢
Sale 1,799

Panificio Stella snc di Stella Erico e c.
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